
毎年大好評の     

 

 

 

 
 
 
 
 
 
期間：6 月 7 日（火）～7 月 30 日（土） 
 

 

 

 

カナダ産オマール海老は、厳しい漁獲規制により、年間に 4 ヶ月間しか漁ができません。 

その待ちに待った解禁が 5 月から 7 月。身がギュッと詰まった活オマール 

カルシウム、ビタミンＡ、Ｂ３、コレステロールの蓄積を抑制し、血液サラサラ！栄養豊富！ 

その上カロリーは牛肉の３分の１ からだに優しくそして、ヘルシー！ 

ご予約の際には「お好みのコース」をお申し付け下さい。 
     
      

  ボリュームが気になる方は A 又は B コースのどちらか一つを 
ご注文いただき取り分けて召し上がって下さい。 

また単品でオードブルやスープやメイン料理などのご注文もお受け致します 
         

 
 

 A コース  
 

オードブル 
スープ 

オマール海老一匹香草焼き 
デザート 

玄米酵母菌パン 
コーヒー又は紅茶 

 

￥6700（税別） 
 

 
 

 B コース  
 

オマール海老のサラダ 
スープ 

オマール海老半分をポアレ 
デザート 

玄米酵母菌パン 
コーヒー又は紅茶 

 

￥6700(税別） 

 
偶数の人数でお願いします 

 C コース  
 

オードブル 

スープ 

オマール海老半分をポアレ 

デザート 

玄米酵母菌パン 

コーヒー又は紅茶 
 

￥5600（税別）  

        
   

  我が家のふらんす料理  サンタバーバラ 
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出来るだけ４日前のご予約を！ 

なお入荷の都合で月曜日のランチには

ご用意致しかねます。ご了承下さい 

一番美味しいこの時期を逃さないで下さい 


