
小さな贈り物 
オードブルたっぷり贅沢サラダ 

冬のスープ 
活けオマール海老のポアレ・濃厚なオマール海老のソースで 

メインディッシュを下記よりお選び下さい 

 天使の海老とお魚のポアレ 濃厚な海老のソース 

 フランス産 鴨のポアレ オレンジのソース 

 愛知みさき牛のヘレステーキ 醤油ベースのソース 

島根県おおち山くじら（イノシシ）のソテー 赤ワインソースとゴマのソース 
                                                         

デザート・自家製玄米酵母パン・コーヒー又は 紅茶 又は ハーブティ(+¥100） 

４日前の

ご予約で 

 

 
 

 

 

 

通常コースの料金に５００円プラスで 

  
オードブル？デザート？何が            グレードのお料理は当日のお楽しみ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

すべてのコースにオードヴル・スープ・デザート・パン・コーヒー又は紅茶が付いております 

 

又、毎年好評のオマール海老を使った聖なる夜をお二人でのコースもご用意致しております！ 

 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 

 
尚 22 日～25 日は「プチ贅沢なお料理」と「聖なる夜をお二人で」のみにさせていただきます。 

 

我が家のふらんす料理サンタ・バーバラ http://www.santa-bb.com/ 

  枚方市香里園桜木町３－９   Tel/Fax ０７２－８３４－８７６７ 

 
 

セボンコース 

 

メイン料理は海の幸のパイ包み焼き 
又は 

シェフにおまかせ 
￥４４００（通常￥３９００）消費税別 

                        
メイン料理は下記よりお選び下さい 

￥５８００（通常￥５３００）消費税別 
 

天使の海老・鴨・ラム 
みさき牛ヘレステーキ 
おすすめのイノシシ 

 

 
 

12 月の特別メニュー （期間：12 月 5 日～25日まで。24 日の木曜日は営業） 

デリッシュコース 

 

漁港直送お魚料理又は海の幸のパイ包み焼き

と 
メイン料理はシェフにおまかせ 

    ￥６５００（通常￥６０００）消費税別 
                             

メイン料理は下記よりお選び下さい 
    ￥７８００（通常￥７３００）消費税別 

 
天使の海老 ・ 鴨 ・ ラム 

みさき牛ヘレステーキ 

おすすめのイノシシ 

 

お二人様で\18000（消費税別） 

http://www.santa-bb.com/

