
お客様曰く

「玉手箱みたい」と大好評！

作年も大人気の松本さんのレタスと、 地元農家 橘さんのトマト

お野菜たっぷり贅沢サラダ

オードブルもかくれんぼ

鹿児島の鶏もも肉のコンフィ（８０℃の脂でじっくり煮込みました。）

脂で煮込むと聞くと、脂っこい仕上がりのイメージを持ってしまうかも

知れませんが、肉の余分な脂は、煮込むための脂に溶け出すので、

調理方法のイメージとは違い

中の肉はサッパリとした仕上がりになります。
又は

漁港直送お魚料理
・

シェフが作るおいしいデザート
・

自家製玄米酵母パン
・

コーヒー又は紅茶又は（ハーブティは＋￥１００）

￥３３００ スープ追加￥３９００

メインディッシュを牛ホホ肉のやわらか煮込みに変更すると

￥３６００

＊入荷の都合でメニュー内容が変更になる場合がございます。

我が家のふらんす料理 サンタ・バーバラ

http://www.santa-barbara.homeip.net
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